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Ihr Kontakt

DMK Deutsches Milchkontor GmbH
Flughafenallee 17 . 28199 Bremen, Germany
Telefon +49 421 243-0 . E-Mail info.ingredients@dmk.de
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  Passion for Milk.
Passion for Life.

Passion for healthy ingredients

Die Business Unit Industrie ist der Partner großer internationaler Industriekunden. Der Ge-
schäftsbereich DMK INGREDIENTS sowie die Tochterunternehmen DP Supply BV und wheyco 
GmbH produzieren trockene und flüssige Halbfertig- und Fertigprodukte. Die Unternehmen 
ergänzen sich hervorragend, sowohl im Produktspektrum als auch im Know-how. Damit 
bieten wir unseren Kunden nicht nur ein breites Sortiment, sondern weitgreifendes Bran-
chen-Know-how. Das Portfolio umfasst Basis-Ingredients und maßgeschneiderte Lösungen 
für unsere Kunden. Das Qualitätsversprechen „Made in Germany“ hat weltweit den besten 
Ruf, steht für nachhaltige Milcherzeugung, höchste Qualität und Lebensmittelsicherheit.

that’s whey better

Drei erfahrene Lieferanten bündeln ihr 
Know-how – für Ihren Erfolg!
Ein zentrales Marketing und ein  
unterstützendes Business Intelligenz 
Team stehen nicht nur den eigenen  
Mitarbeitern, sondern auch Ihnen zur 
Verfügung. Gemeinsam mit unseren 
Kunden entwickeln wir in multidiszipli-
nären Teams spezielle Ingredients kom-
plett auf die Bedürfnisse der Regionen 
und der Kunden zugeschnitten.  
Eine partnerschaftliche Zusammen- 
arbeit mit dem Kunden und langfristige 
Kooperationen stehen für uns im Fokus.



Passion for healthy ingredients

DMK Ingredients bietet ein umfangreiches Produktportfolio. 
Wir nutzen unseren eigenen nachhaltig produzierten Rohstoff 
zur Herstellung von Produkten für die industrielle Weiterver-
arbeitung. Unser Portfolio reicht von Kondensmilch & Sahne 
bis Butter, Pulver und Käse. Kunden aus den verschiedenen An-
wendungsbereichen wie Backwaren, Getränke, Süßwaren, Piz-
za, Convenience, Baby Food und Rekombination schätzen die 
marktgerechten und kundenindividuellen Produkte. Unsere 
interdisziplinären Teams erarbeiten gemeinsam Produktkon-
zepte, die wir in unseren Milchinnovationszentren testen. Von 
der Idee bis zur Umsetzung ist Milch unsere Leidenschaft.

Passion for Milk. Passion for Life.

Milchpulver
Produktbeschreibung: Magermilch-, Vollmilch-, Walzenpulver 
Anwendung: Rekombination, Babynahrung, Eiscreme, Back-
waren

Butter
Produktbeschreibung: Süßrahmbutter, mildgesäuerte Butter, 
TXT- und CE-Butter 
Anwendung: Backwaren (u.a. Croissants), Convenience

Käse
Produktbeschreibung: Mozzarella, Edamer, Gouda, Emmen-
taler
Anwendung: Backwaren, Convenience, Pizza

Sahne
Produktbeschreibung: Sahne mit 10-70 % Fett, frisch, 
UHT, gefrostet, gezuckert, stabilisiert 
Anwendung: Eiscreme, Babynahrung, Convenience, 
Backwaren, Rekombination 

Kondensmilch 
Produktbeschreibung: gezuckerte und ungezuckerte 
Kondensmilchen, unterschiedl. Bräunungsgrade, Viskositäten 
Anwendung: Süßwaren, Rekombination, Getränke, 
Convenience, Eiscreme, Backwaren
 

Frischkäse 
Produktbeschreibung: Frischkäse in div. Fettstufen, 
0-70 % Fett i. Tr. 
Anwendung: Convenience, Feinkost, Backwaren

Joghurt und Sauerrahmprodukte 
Produktbeschreibung: Joghurt und Sauerrahmprodukte, 
frisch/thermisiert/stabilisiert 
Anwendung: Feinkost, Convenience, Backwaren 

Konzentrate 
Produktbeschreibung: im Eiweißgehalt und/oder 
Trockenmasse eingestellte Konzentrate 
Anwendung: Rekombinati�on, Eiscreme, Getränke, Convenience
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Backware

Süßware

Getränke

Pizza

Convenience

Babynahrung

Rekombination


